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Potrebujes:

* 20 dag moke,

* 8 dag surovega masla,

* 20 dag sladkoria,

* 20 dag kokosove moke,

* |1/3 zavitka pecilnega praska,
* 2 jajci,

* mascobo za pekac.

PRESEJ

Kaj naredis:

Moko presej na desko in vanjo
vmesaj pecilni prasek, sladkor in
kokosovo moko. Dodaj na rezine
VMESA/ narezano maslo. Mesanico oblikuj
tako, da dobis na sredini jamico,
v katero ubijes jajci. Testo zdaj
dobro pregneti — dobiti moras
lepo, gladko testo — in ga oblikuj
v hlebéek. Hlebcek postavi za |5
minut na hladno. Nato iz njega
oblikuj enakomerne, za oreh
velike kroglice in jih polozi na
pomaséen pekac. Ko imas$ pekac
poln, ga previdno daj v pecico

na 180°C in peci tako dolgo, da
postanejo hlebcki zlatorjavi.

Bog zegnaj!

PREGNETI

Za vas peceta
Hema in Polona

PONUDI

Revija Mavrica, zalozba DruZina



Potrebujes:

* 100 g margarine,
* 125 g sladkorja,

* 2 jajci,

* lupino pol limone,
* 125 g rozin,

* 250 g moke.

Kako naredis?

Vsaj eno uro preden
zacnes pedi, daj
~argarino iz hladilnika.
o zacnes pripravljati
testo, prizgi pecico na
180°C.

V posodo za mesanje daj
jajci, sladkor in margarino

ter mesaj z elektri¢nim
mesalnikom tako dolgo,
da dobis penasto zmes.
Potem z Zlico narahlo
primesaj rozine, moko
in nastrgano limonino
lupinico.

S éajno zli¢ko oblikuj iz
testa majhne kupcke in

jih zlagaj na pomascen in
mokan pekag, Se bolje

J€ na papir za peko.

Peka¢ postavi v pecico in

peci |0 minut oziroma

tako dolgo, da postanejo

hlebéki zlato rumeni.
Bog Zegnaj!

Revija Mavrica, zaloZba Druzina

Strani pripravljata Hema in Polona.



